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KROUHACE ZELENINY
CL 50 e CL 50 Ultra o CL 52




Tyto modely jsou vykonné, robustni, snadno se Cisti a disponuji velkou rozmanitosti fezi, prosté jsou nesrovnatelné.

Velkoobjemova nasypka CL 50 Valcovita nasypka

@ 58 mm stejnomérné fezy dlouhych
produktl, napf: cukety, mrkve, saldam

Az 15 raj¢at nebo 1 celé zeli.
a okurky.
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AZ 10 raj¢at nebo

V2 hlavky zeli. Podava¢ Exactitube:

@ 39 mm fezy ingredienci malych
rozmér(, jako jsou papriky, nakladané
okurky, suché salamy, chrest, rana
cibulka, banéany, jahody, hrozny...
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Prakticka priichodnost:
az 250 kg/h.

" 175 mm |

Pakovy prevod pro mensi namahu obsluhy a vyssi
vykonnost.

(O CL 50 / CL 50 Ultra (O CL52
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400

Prakticka priichodnost:
a2 150 kg/h.

Plocha: 227 ¢cm?

Extra Equnomick)'l

Jsou urcené pro krajeni velkého mnozstvi zele-
niny bez namahy a za minimalni cas

POHODLI PRI PRACI

PREVENCE TMS*
SNIZENi OBTiZNOSTI
550 W 750 W
. e L Nerezovy blok JN Nerezovy blok
S motoru 2 motoru

é§ ROBUSTNOST ' ( : 2 ERGONOMIE ' @ USPORNE ROZMERY ‘ SNADNE CISTENI ' ‘ RYCHLOST '

Asynchronni motor pro intenzivni Automaticky restart stroje pomoci Uspora mista diky boénimu vystupu. Viko je navrzeno tak, aby jeho jednoduché tvary bez +V nabidce ve 2 provedenich:

pouzivani. paky pro vétsi pohodli pfi praci a rychlé koutl usnadriovaly cisténi. 1 rychlost (jednofazovy nebo ttifdzovy) 375 ot/min.

provedeni. 2 rychlosti (tfifazovy): 375 ot/min a 750 ot/min.

* Svalové a kosterni obtize



Krajejte tenké platky, strouhejte, krajejte nadrobno, do salatu, na hranolky...

...a jesté mnohem vice:

O Varianta: zarizeni na bramborovou kasi

.~ *Rychlost avykon I n \
L 1 |

Zpracovaniaz 10 kg jemné a chutné kase
za pouhé 2 minuty. * Nasypka
) CL 50/CL 50 Ultra*

® Ergonomické

Objemna nasypka umoznuje rychlé a
priibézné plnéni - perfektni zrychleni prace o Stérka

*Mftizka: 3 mma 6 mm
® Rozmanitost

Jako doplnék k 50 existujicim zplsoblm - o
krajeni ovoce a zeleniny, vyzkousejte & ._‘ * Vyhazovaq disk na
\ ke svému krouhati zeleniny tuto i kasi

novou jedine¢nou funkci.
* Nehodi se pro model CL 52




NEJSIRSI VYBER DISKU
(O Platkovace
12 diskd
ref. ref.
0,6 mm 28166 | 5 mm 28065
0,8 mm 28069 | 6 mm 28196
Tmm 28062 | 8 mm 28066
2mm 28063 | 10 mm 28067
3mm 28064 | 4 mm vaiené brambory 27244
4 mm 28004 | 6 mm vaiené brambory 27245
0,6 mm H 10 mm
/Q Vinkovace
3 diskd
ref.
2mm 27068
3mm 27069
5mm 27070
/Q Strouhace
10 diskd
\ ‘ - :
ref. ref. - ¢
1,5mm 28056 | 7mm 28016 o e
2mm 28057 | 9mm 28060 ‘L %
3mm 28058 | Parmezan 28061
4mm 28073 | kien 28055
5mm 28059 | Brambory 27164
1,5mm l—> 9mm
/Q Nudli¢kovace
12 diskd —_—
ref. ref.
Tx8mm 28172 | 2 x 8 mm (prouzky)) 27067
1x 26 mm cibule/zeli 28153 |2x10 mm 28173
2 x 2 mm (celer)) 28051 |3x3 mm 28101
2,5x2,5mm 28195 |4x4 mm 28052
2 x4 mm (prouzky)) 27072 |6 x6 mm 28053
2 x 6 mm (prouzky)) 27066 | 8 x 8 mm 28054
/Q Kostickovace
9 diskd
ref. ref.
5x5x5mm 28110 | 14x 14 x 14 mm 28113
8x8x8mm 28111 | 20 x 20 x 20 mm 28114
10x10x 10 mm 28112 | 25x25x25 mm 28115
14x14x5mm 28181 | 50x 70 x 25 mm 28180
14x14x 10 mm 28179
5x5x5 mm |—> 50x70x25 mm
/Q Hranolkovace
4 disky
(i
o ref. ) ~
& y 8x8mm 28134 £ ¥ &
= . 8x16mm 28159 & X
L0 1ox10mm 20135 (et
> \ 10x 16 mm 28158
8x8 mm l—> 10x16 mm

N




Vyhrazujeme si pravo kdykoli bez predchoziho upozornéni zmunit technické specifikace tohoto pfistroje

© V3echna prava vyhrazena pro viechny staty : Robot-Coupe s.n.c.

f.: 451 567 - 10/2019 - Tchéque

Rét.

Krouhace zeleniny

a Vyhody:

Moznost pouzivani:

¢ \elky vstupni otvor pro zpracovani objemnych druhl zeleniny jako
zeli, salatu.

Velka riznorodost ezt

* Siroky sortiment 50 diskd pro krajeni na platky, vinkované platky,
strouhani, krajeni na hranolky, nudlicky a kosticky (od 5x5x5 mm do
50x70x25 mm), s optimalni presnosti a kvalitou rezu.

® Pristroj o jedné rychlosti 375 ot/min, idealni pro zpracovani kiehkych
produktt, krajeni zeleniny na kosticky a brambor na hranolky, s
velkou rliznorodosti fezu pfi krajeni na platky, strouhani a krajeni na
kosticky.

® Pristroj o dvou rychlostech 375 a 750 ot/min, ktery v sobé slucuje
presnost fezu a rychlost.

Jednoducha konstrukce a robustnost:

® \/Sechny soucasti, které jsou v kontaktu s pokrmy, jsou snadno
odnimatelné pro zajisténi dokonalé hygieny.
® Asynchronni motor pro intenzivni pouzivani.

T I Pocet porci:
AZ do 600

v y
Kg Vykon:
V praxi: az 250 kg/hod
Teoreticky: az 750 kg/h

Q Strucneé:

Vysoce vykonné, robustni a snadno Cdistitelné,
nabizejici Siroky sortiment fezl nejrliznéjsich
tvar(, tyto jedine¢né pfistroje budou plnit
Vase kazdodenni pozadavky presné, snadno a
efektivné.

J Asynch ronnl' @ Technické G daje Vaha (kg)
Rychlost (ot/mn) Vykon(W) Napéti*(A) Netto Brutto
mOtor CL 50 375 550 230V/1-50Hz-5,7 17,6 19,8
CL 50 375 550 400V/3-50Hz-1,7 17,6 19,8
CL50 375 & 750 600 400V/3-50 Hz - 1,8/2,1 17,6 19,8
CL 50 Ultra 375 550 230V/1-50Hz-5,7 18 20,2
CL 50 Ultra 375 550 400V/3-50Hz-1,7 18 20,2
CL 50 Ultra 375 &750 600 400V/3-50Hz-1,8/2,1 18 20,2
CL 52 375 750 230V/1-50Hz-5,3 25,5 28
CL 52 375 750 400V/3-50Hz-2,0 255 28
CL 52 375 &750 900 400V/3-50Hz-2,7 255 28
* K dispozici i dalsi napéti
* Komeréni asynchronni motor pro CL 50 / CL 50 Ultra Rozméry (mm) || CL 52 ) L

primyslové vyuziti, zarucujici delsi
zivotnost a spolehlivost stroje.
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® Konstrukce motoru je vybavena kuli¢

868

ko vymi lozisky, umoznuijici tichy chod

e
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mo toru bez jakychkoliv vibraci.

® Extra silny.
® Nevyzadujici zadnou udrzbu :
- zadné treni (bez kartack()

- nerezova hfidel motoru.
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NORMY:

I( ObOt @ Coupe® DISTRIBUTOR DEEE

VYROBENE VE FRANCII SPOLECNOSTI
ROBOT-COUPE s.N.C.:

Sidlo firmy, vyvozni a marketingové oddéleni :

Tél..+33143988833-Fax:+33143743626
48, rue des Vignerons
94305 Vincennes Cedex - France
email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com/cz

Pristroj odpovida :

+ Pozadavkim nésledujicich evropskych
norem a zakonnym predpistim statd, kte-
ré je prevzaly do své legislativy: 2006/42/
CE, 2014/35/UE, 2014/30/UE, 2011/65/UE,
2012/19/UE, 1907/2006/CE, 1935/2004/
CE, 2023/2006/CE, 10/2011/UE.

« Pozadavkim harmonizovanych evrop-
skych norem a norem tykajicich se bez-
pecnosti a hygieny: EN ISO 12100:2010,
EN 60204-1:2006, EN 60529: IP 55, IP 34,
EN 1678.






