PREDNI VYROBCE ZARIZENi PRO GASTRONOMII —
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Spole¢nost ROLLER GRILL INTERNATIONAL byla zaloZena v roce 1947 ve Francii ve mésté Bonneval. Dnes je
Roller Grill evropskym leadrem ve vyrobé a dodavani gastronomického zafizeni jako jsou: toastry, multifunkénich
trouby, fritézy, vodni lazné, ventilované vyhfivané a chlazené vitriny, kontaktni grily a grilovaci plotny, plotny na
palacinky, vaflovace, salamandry, udirny, kebab & gyros grily, grily na kurata a dalsi...

Vyroba Roller Grill je zcela automatizovana pro vyssi produktivitu, flexibilitu a bezproblémovou digitalni integraci od
navrhd aZ po vyrobu. Vse bylo vytvoreno peclivym a profesiondlnim pfistupem vsech zaméstnancl ve spolecnosti
Roller Grill, produkty jsou navrhovany a vyrabény s ohledem na dodrzovani vysokych hygienickych, bezpecnostnich
a recykla¢nich pozadavkd. Roller Grill ma pfislusnd schvaleni pro CE, UL / NSF, ETL, SEMKO, MITI atd. dale pro OEEZ
2002/95/ES a 2002/96/ES ROHS.

S dynamickou obchodni politikou a neutuchajicim smyslem pro inovace a vysokou uroven kvality, Roller Grill ptichazi
jako jen z hlavnich svétovych vyrobcl pro bary, hotely restaurace, ¢erpaci stanice ale také vytvareni kompletnich
konceptl pro specializované provozy rychlého obcerstveni.

ROLLER GRILL INTERNATIONAL tézi z vice nez 60 let zkuSenosti v tomto oboru a to diky distribucni siti ve vice nez
100 zemich na 5 kontinentech celého svéta.

Zaftizeni znacky Roller Grill:

- Distribuuje vice nez 200 dealer(

- Vice nez 20 dealerl pro prodej znacky OEM, ktera je vyrabéna v tovarné spolecnosti Roller Grill
- Vice nez 50 potravin a distribu¢nich spole¢nosti nebo franchises

- Prodejny Cash & Carry ve vice nez 20 zemich

Se znackou Roller Grill se mUZete setkat na viech renomovanych svétovych veletrzich gastronomické technologie
a na jedinecnych francouzskych gurmanskych setkanich.
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Toastery grily snackové

Vhodné pro ohfati pizzy, sendvi¢l, hotovych jidel, peceni hamburgerd, plnénych toastd, placek,
rozmrazovani, zapékani ¢i gratinovani v zavislosti na modelu.

Nerezové provedeni grild s 1 nebo 2 Urovnémi pro peceni. Samostatné ovladané pary quarzovych
trubic. Vysoky vykon a pouZiti quartzovych trubic zajistuje rychly narGst teploty do 30 sekund.
Vybaveny pfepinacem pro ovladani jednotlivych pard quartzovych trubic, ochrannymi mfizkami
quartzovych trubic a ¢asovacem do 15 min s lock pozici pro funkci non-stop. Demontovatelny zadni
panel pro snadné cisténi.

Modely BAR - univerzalni zafizeni (toaster, grill, salamandr) vhodné predevsim pro ohrev a zapékani.

Modely TS - jsou kompatibilni s rozmérem GN 1/1. Vhodné pro rozmrazovani, ohtivani, grilovani,
gratinovani .

BAR 1000 1 150 350 x 240 450 x 285 x 305 2 230 10
BAR 2000 2 300 2x (350x240) 450 x 285 x 420 3 230 12
TS 1270 1 200 510x 320 640 x 380 x 330 2,7 230 15
TS 3270 2 400 2x (510 x320) 640 x 380 x 475 4 400 18,5

Model CT 540:

*vybaveno 8 quartzovymi trubicemi, které jsou
samostatné ovladané v sadach po 4 ks prepinacem

*nastavitelna rychlost pasu

*vyska prachodu opékaciho prostoru 5 cm

*vyskové nastavitelné noZzicky

Model CT 3000:

* 8 quartzovych trubic
(1500 W nahote a 1450 W dole)

* regulator quartzovych trubic
- 2 polohy (spodni ohfev nebo spodni a horni
dohromady)

* nastavitelnd rychlost pasu

* regulace vysky vstupniho otvoru 7 — 11 cm

* nastavitelné nozicky

toru 7 cm.
CT 540 540 450 x 530 x 345
CT 3000 vysoky vykon 720 x 470 x 385

BAR 2000

Toastery prtibéiné

Ideadlni zafizeni pro snidané podavané formou bufetu. Jednoduse a rychle
Ize opékat bagety, housky, toastovy chléb atd.

MozZnost vydeje opeceného chleba z predni nebo zadni Casti. Lehce
demontovatelné ¢asti toasteru pro rychlou a snadnou udrzbu.

Model Ize dodat ve verzi pro opékani bruschett s vyskou peciciho pros-

2,3 230 21
3 230 21




Vitriny vyhrivané samoobsluzné

Elektrické vyhrivané vitriny na pekarenské vyrobky (pecivo, kolace, croissanty), pizzu, maso apod.

Jedno nebo dvouurovriové se zvlhc¢ovanim. Kompatibilni s GN 1/1, hloubka 25 mm. Vhodné na vydejni pult
nebo do samoobsluzného prodeje. Dvirka ze strany obsluhy a ze strany zakaznika.

Modely bez osvétleni (WD) a s osvétlenim (WDL). Dodavano bez GN.

[
WD 100 1 GN1/1 ne nerez nebo zlatd 590 x 350 x 285 0,65 230 8,5 [ ] ®
WD 200 2 2xGN 1/1 ne nerez nebo zlatd 590 x 350 x 390 0,65 230 12 B
WDL 100 1 GN1/1 ano nerez nebo zlatd 590 x 350 x 375 0,65 230 11,5 =
WDL 200 2 2x GN 1/1 ano nerez nebo zlatd 590 x 350 x 480 0,65 230 15

Vitriny vyhrivané pultové

Vyhfivané dvourovriové ventilované vitriny se zvlhéovanim. Diky cirkulaci teplého vzduchu
je teplota rovhomérné rozlozend v celém prostoru vitriny. Vlhkost vzduchu udrzuje pokrmy
nevysusené a chutné. Kompatibilni s GN 1/1 s max. hloubkou 100 mm. Vnitfni horni police, dno,

-‘\\ zadni posuvna dvirka, bocni skla a predni zakfivené sklo jsou kompletné odnimatelné a umoznuji
VVC 800 rychlé a snadné Cisténi.

Zatizeni vybaveno termostatem, vypinatem ON/OFF, vnitfnim osvétlenim a ukazatelem teploty.

VVC 800 2 ano 2x GN 1/1-100 a tac 400 x 600 mm nerez 800 x 730 x 600 15 230 53
VVC 1200 2 ano 3x GN 1/1-100 a tac 400 x 600 mm nerez 1200 x 730 x 600 1,5 230 65

Vitriny vyhfivané s vodni lazni pultové

Panoramatickd prezentace pokrm( ze strany zdkaznika - predni zaoblené sklo, bocni sklenéné plochy,
odnimatelna posuvna dvirka z plexiskla ze strany obsluhy.

=
| ! Uchovani pokrm( pfi teploté 90 °C. Vyhtivani zajisténo ze spodni ¢asti vodni lazné a horni halogenovou
Il s e | lampou. Nerezové vypustné kohouty vodni [azné. Nerezové provedeni.
1
\\a: R e, . Zatizeni vybaveno vypinatem ON/OFF, kontrolkou chodu, termostatem a halogenovou lampou.
== Dodavano bez GN.
BMV 2 1 ano 2x GN 1/1 - 150 hl. 700 x 630 x 680 3,5 230 45
BMV 3 1 ano 3x GN 1/1 - 150 hl. 1025 x 630 x 680 3,5 230 55
< . MS 2 Podstavec pro BMV 2 - 1060 x 615 x 1380 - - 36

w BMV 3 +MS3 MS 3 Podstavec pro BMV 3 - 1060 x 615 x 1380 = = 35



Vitriny vyhfivané pultové : o

Panoramatické vitriny s LED osvétlenim na quiche, pizzy, croissanty,
buchty, zakusky apod. Specidlné navriené pro snack bary, pivnice,
pekafstvi, Cajovny atd. Ve spodni ¢asti jsou vybaveny zasuvkou na vodu
pro zvlhcovani a Samotovou deskou pro dokonalé rozvadéni tepla.

Digitalni termostat pro udrZeni konstantni teploty v rozpéti 20 - 90 °C.
Volba ventilovaného systém vyhfivani. Dvoukridla dvirka ze strany ob-
sluhy.

Kapacita: 2 nebo 3x GN 1/1 nebo 2-3 tdcy 400 x 600 mm dle modelu.
Dodavéano bez GN.

* sklenéna dvirka ze strany obsluhy

* digitdIni termostat - regulace teploty 20 °C - 90 °C

* vypina¢ ON/OFF, kontrolka, volba ventilace horkého vzduchu
* nddobka na vodu pod Samotovou deskou

* vyjimatelny nerezovy tdc, vyskové nastavitelné noZicky

* provedeni : nerez nebo ¢erna barva

» ON/OFF a volba

LED osvétleni cirkulace vzduchu

WD 780 DI 5

Zasuvka na vodu DigitédlIni termostat
s kamenem pro 20-90°C
idealni vihkost

WD 780 DN 3 WD 780 SN 2 WD 780 I3
MODEL P CET, OSVETLENI KAPACITA PROVEDEN( ROZMER (5.hl.v.) | PRIKON | NAPETI | VAHA
VNI mm kW Y kg
WD 780 SI 2 ano 2x GN 1/1 nerez 750 x 465 x 360 1,75 230 30
WD 780 SN 2 ano 2x GN 1/1 cerny lak 750 x 465 x 360 1,75 230 30
WD 780 DI 3 ano 3x GN 1/1 nerez 750 x 465 x 530 1,75 230 35
WD 780 DN 3 ano 3xGN 1/1 cerny lak 750 x 465 x 530 1,75 230 35
ROAWLER -

CERIW




Vitriny chladici pultové / i——

Chladici vitriny s ventilovanym chlazenim. Cirkulace chladného vzduchu zajistuje konstantni | >
teplotu a kvalitni prochlazeni uchovavanych pokrma pfi teploté + 4 °C aZ + 10 °C. Elektronicky .'ﬁ' TeSsnan
termostat umoznuje automatické odtavani. Posuvnd dvitka ze strany obsluhy, predni oblé sklo A 5

a bocni skla jsou zcela odnimatelné pro snadné a rychlé cisténi a udrzbu. —
Zafizeni je vybaveno elektronickym termostatem, vypinatem ON/OFF, ukazatelem teploty a

vnitfnim osvétlenim. Dodavano bez GN a tacu.

VVF 1200

VVF 800 2 ano 2x GN 1/1-100 a t4c 400 x 600 mm 800 x 730 x 600 0,35 230 67
VVF 1200 2 ano 3x GN 1/1-100 a tdc 400 x 600 mm 1200 x 730 x 600 0,43 230 79

Vitriny modularni VHC & VHF

Modularni a panoramaticka chladici vitrina (VHC) s ventilovanym chlazenim. Cirku-

lace chladného vzduchu zajistuje konstantni teplotu a kvalitni prochlazeni ucho-

vavanych pokrm pfti teploté + 2 °C aZ + 10 °C. Odparovani kondenzatu. Vyjimatelna

stfedova police. Nerezové provedeni. Vitrina se sklada ze dvou oddélitelnych casti:

chladici jednotky a vitriny.

Zatizeni je vybaveno: vypinatem ON/OFF, ukazatelem teploty a vnitfnim neonovym

osvétlenim. Dodavano bez GN a taca.

Vyhfivana dvouroviiova ventilovana vitrina (VHF) se zvlh¢ovanim. Diky cirkulaci

VHC 1000 teplého vzduchu je teplota rovhomérné rozlozend v celém prostoru vitriny. Vlh-
kost vzduchu udrzuje pokrmy nevysusené a chutné. Kompatibilni s GN 1/1 s max.
hloubkou 100 mm. Vnitfni horni police, dno, zadni posuvna dvirka, bocni skla a predni
zakftivené sklo jsou kompletné odnimatelné a umoznuji rychlé a snadné cisténi.
Zafizeni vybaveno: termostatem, vypinatem ON/OFF, vnitfnim osvétlenim a ukaza-
telem teploty. Doddvéno bez GN a tacu.

VHC 1000 2 ano 3x GN 1/1 + stfedova police 1000 x 720 x 475 2,4 230 43
VHF 1000 2 ano 3x GN 1/1 + stfedova police 1000 x 900 x 475 0,5 230 60

Vltrl'ny ChladllCI, TAPAS 1S3 Pojizdny podstavec pod vitrinu VHC a VHF

Pultové statické vitriny s rovnomérnym chlazenim. Regulace teploty + 1 °C
az + 5 °C diky elektronickému termostatu. Kohout pro odvod kondenzatu.
Vnitfni neonové osvétleni. Ekologicka vsttikovana izolace.

Material: nerez a eloxovany hlinik. Snadné ¢isténi diky vyjimatelnym zadnim
dvitklm z plexiskla a zvedacimu prednimu sklu.

Zafizeni je vybaveno vypinatem ON/OFF, vypinadem osvétleni, elektronickym
termostatem, kompresorem, kondenzatorem, vyparnikem a osvétlenim.
Dodavano s GN 1/3 - 40 mm.

TPR 60 1 ano 6xGN 1/3 1450 x 400 x 260 0,16 230 33
TPR 80 1 ano 8xGN1/3 1800x400x260 0,165 230 40



Vafice plynové a elektrické

Plynové stolni vafice GAR s moZnosti pfipojeni na zemni plyn nebo propan-

butan. Nerezova konstrukce. Termopojistka. Nezavislé ovladan

horaku. Litinova mrizka, kryty horak( a nerezova deska jsou zcela odnimatel-

né pro snadnou udrzbu. Primér horak 12 cm.
Standardné doddavano s tryskou na zemni plyn a propan-butan.

Varice stolni elektrické ELR jednoplotynkové a dvouplotynkové. Nerezova
konstrukce. Regulacni ovladaci knoflik se 7 stupni vykonu pro kazdou plotnu.

Kontrolka.

GAR 7 1 350 x 510 x 180 7
GAR 12 2 670 x 510 x 180 7+5
GAR 14 2 670 x 510 x 180 2x7
GAR 19 3 985 x 510 x 180 7+7+45
GAR 21 3 985 x 510 x 180 3x7
ELR 2 1 350 x 400 x 155 2
ELR 3 2 600 x 400 x 155 2x1,5
ELR 4 3 600 x 400 x 155 2x2

- w7

GAR 14XL '

Varna elektricka stolicka

Vhodné jako volné stojici zafizeni pro velké hrnce popf. pro
umisténi na podstavec. Elektricky model ELR 5XL s vysokym
vykonem.

* |itinova ¢tvercova plotna o rozméru 400/400 mm

* 4 topna télesa

* regulacni ovladaci knoflik se 4 stupni vykonu

* nozicky 100 mm vysoké

ELR 5XL 1 600 x 600 x 450 5 400 36

i jednotlivych

= 22
= 22
= 32
= 32

230
400 10 , , ~
Varna plynova stolicka

Multifunkéni plynovy hoifak GAR 14 XL je mozné vyuzit pro klasické vareni a
pro wok vareni. Zafizeni je vybaveno hofakem o priméru 12 cm, ovlddacim
knoflikem s mozZnosti zapnuti pilotniho plamene a termopojistkou.
Standardné doddvano s tryskou na propan-butan a zemni plyn.

* oboustranna litinova mfizka 510/485 mm
- jedna strana se pouZziva pro klasické vareni
- druhou stranu Ize pouZzit pro wok vareni diky plamenlm, které jsou
- pfimo vedeny na dno wok panve
* nozicky 100 mm vysoké
* kryty hofak( a nerezova deska jsou zcela odnimatelné pro snadnou udrzbu

GAR 14XL 1 600 x 630 x 485 14 = 30




Vyhtivané skrinky
Vhodné pro uchovani pokrm pfed ¢asem vydeje nebo na ohtivani porcelanu.

Zafizeni je vybaveno termostatem do 130 °C, ventilatorem pro zajisténi cirkulace teplého
vzduchu, izolaci stén, dvirky s magnetickym zaviranim.

Standardné se dodava se 3-mi rosty a smaltovanym zasobnikem na vodu.
Nastavitelné police. Kolecka s brzdou. Dodavano bez GN.

HVC 60 GN - 60 talifd @ 34 cm nebo 3 GN 2/3 nebo 3 rosty 330 x 345 mm.
HVC 120 GN - 120 talit( @ 34 cm nebo 6 GN 2/3 nebo 3 GN 1/1 na ro$tech 695 x 345 mm.

HVC 60 GN 3xGN 2/3 1 425 x 460 x 925 15 230 30
HVC 120 GN 6 xGN 2/3 2 800 x 460 x 925 3 230 45

HVC 60 GN '&

Infra ohiev a ohfivace talifu

Ohfivaci lampa s infraCervenym topnym télesem. Uréena pro udrZovani ﬁ: -.
teploty hranolkd, hotovych jidel na talifi, polévek, pfiloh, ale rovnéz i k za- =
pékani, gratinovani, rozmrazovani. Nerezové provedeni. d
Mze byt umisténo nad bain-marie GN 1/1.

* quartzova trubice
* vypina¢ ON/OFF
* vySkoveé nastavitelny stojan

Standardni vybava: servirovaci tac o rozméru GN 1/1.

RH1 1 GN 1/1 630 x 410 x 565 0,6 230 4,5
DW 106 6 desek 270 x 150 400x215x335 0,65 230 14
DW 110 10 desek 270x 150 400 x 215 x 475 1,3 230 25

Deskové ohfivace talifd. Horké kovové desky se pouzivaji jako podlozka pro talif s
jidlem k udrzeni teploty pfipravenych jidel na ohratych talifich.
Kazda deska se da pouzit samostatné.

* zahrati desek na max. teplotu do 15 min

* uchovani teploty jidla na taliti po dobu 45 min
* termostat

* kontrolka

* tepelné izolovana drzadla

DW 106 a DW 110



Grilovaci desky elektrické

Elektrické grilovaci desky s rlznou povrchovou Upravou hladké grilovaci
desky - litina, ocel, ¢erny email, chrom.

Nerezova konstrukce a zesilena izolace. Sila grilovaci desky 10 mm.

Modely jsou vybaveny termostatem s regulovatelnym nastavenim teploty
0 - 300 °C a kontrolkou zapnuti grilovaci desky. Vyjimatelna zasuvka na
necistoty. Rovhomérné rozlozeni tepla po celé plose desky - dle Sife plochy
1 - 3 nezavisle ovladana topna télesa.

* Modely Ize dodat s napétim 230 V a 2 privodnimi kabely - 2x 230 V
(PSF 600E, PSR 600E, PSR 600EE, PSR 600EC)
** Modely lze dodat s napétim 230 V a 3 pfivodnimi kabely - 3x 230 V
(PSR 900E, PSR 900EE, PSR 900EC)
PSF - provedeni grilovaci plochy litina
- zvednuty predni okraj desky pro zachytavani mastnoty
PSF E2 - provedeni grilovaci plochy litina
- zvednuty predni okraj desky pro zachytavani mastnoty . ; e
-2 %htiry 2x 3 kW Pflslusenstw: o ) o
PSRE - provedeni grilovaci plochy ocel Viko n?re% s d\’/?ntymvza\{esnym systémem av|nd|katorem teploty
- na predni strané 3ldbek pro zachytavani mastnoty pro vareni v pare (duseni) pro t:lesky o rozméru 400 x 400 mm
PSR EE - provedeni grilovaci plochy ¢erny email (53169SE) av(5317OSE) 0 rozmeru ?OO X400 mm
- na predni strané Zlabek pro zachytavani mastnoty 53175 m[fka pro desky o rozm?ru 400 x 400 mm
PSR EC- provedent grilovaci plochy chrom 53176  mfizka pro desky o rozméru 600 x 400 mm

- na predni strané Zlabek pro zachytavani mastnoty

PSR 400 EC

! I K’M
T L g
PSF 600 E | PSF 600 EE PSF 900 EC |
PSF 400 E 1 litina 400 x 400 400 x 475 x 230 3 230 19
PSF 600 E 2 litina 600 x 400 600 x 475 x 230 3,5 400 29
PSR 400 E 1 ocel 400 x 400 400 x 475 x 230 3 230 19
PSR 600 E 2 ocel 600 x 400 600 x 475 x 230 6 400 29
PSR 900 E 3 ocel 900 x 400 900 x 475 x 230 9 400 39
PSR 400 EE 1 cerny email 400 x 400 400 x 475 x 230 3 230 19
PSR 600 EE 2 cerny email 600 x 400 600 x 475 x 230 6 400 29
PSR 900 EE 3 cerny email 900 x 400 900 x 475 x 230 9 400 39
PSR 400 EC 1 chrom 400 x 400 400 x 475 x 230 3 230 19
PSR 600 EC 2 chrom 600 x 400 600 x 475 x 230 6 400 29
PSR 900 EC 3 chrom 900 x 400 900 x 475 x 230 9 400 39



Grilovaci desky plynové

Plynové grilovaci desky s rznou povrchovou Upravou hladké grilovaci plochy -
litina, ocel, cerny email, chrom.
Nerezova konstrukce a zesilena izolace. Sila grilovaci desky 10 mm.

Modely jsou vybaveny piezzo zapalovanim, termopojistkou, ovladacim
regulacnim dvoupolohovym knoflikem s pozici Usporného vykonu. Dodavano
s tryskami propan-butan a navic s tryskami na zemni plyn. Vyjimatelnd zasuvka
na necistoty.

PSF - provedeni grilovaci plochy litina
- zvednuty predni okraj desky pro zachytavani mastnoty
PSR G - provedeni grilovaci plochy ocel
- na predni strané Zlabek pro zachytavani mastnoty
PSR GE - provedeni grilovaci plochy ¢erny email
- na predni strané Zlabek pro zachytavani mastnoty
PSR GC - provedeni grilovaci plochy chrom
- na predni strané Zlabek pro zachytavani mastnoty

PSR 600 GC PSR 600 G PSRS00G
PSF 400 G 1 litina 400 x 400 400 x 475 x 230 3,5 17
PSF 600 G 2 litina 600 x 400 600 x 475 x 230 6,4 27
PSR 400 G 1 ocel 400 x 400 400 x 475 x 230 3,2 17
PSR 600 G 2 ocel 600 x 400 600 x 475 x 230 6,4 27
PSR 900 G 3 ocel 900 x 400 900 x 475 x 230 9,6 37
PSR 400 GE 1 cerny email 400 x 400 400 x 475 x 230 3,2 17
PSR 600 GE 2 cerny email 600 x 400 600 x 475 x 230 6,4 27
PSR 900 GE 3 cerny email 900 x 400 900 x 475 x 230 9,6 37
PSR 400 GC 1 chrom 400 x 400 400 x 475 x 230 3,2 17
PSR 600 GC 2 chrom 600 x 400 600 x 475 x 230 6,4 27
PSR 900 GC 3 chrom 900 x 400 900 x 475 x 230 9,6 37

INTERNATIONAL




Grily kontaktni s grilovacimi deskami z litiny

Elektrické kontaktni grily nerezové konstrukce v jednoduchém nebo dvojitém
provedeni s grilovacimi deskami ryhovanymi nebo hladkymi z litiny.
Litina umoziiuje rovnomérné rozloZeni teploty, a tim i rovnomérné vareni.

SAVOYE - jednoduchy model uréeny specidlné pro tepelnou Upravu steakd,
hamburger(, ryb atd.
Litinova spodni deska - dodava se v hladkém nebo ryhovaném provedeni

PANINI - jednoduchy model vhodny zvlasté pro pfipravu panini.
Litinova spodni deska - dodava se v hladkém nebo ryhovaném provedeni

MAIJESTIC - dvojity model pro alternativni tepelnou Upravu.
Litinova deska vcelku - dodava se v hladkém, ryhovaném nebo smiseném
(1/2 hladkd, 1/2 ryhovana plocha) provedeni

DOUBLE PANINI - dvojity kontaktni gril s vysokym vykonem, uréeny do

fastfood( a mist s velkym vydejem.
Litinové spodni desky - délené - dodavaji se v hladkém nebo ryhovaném
provedeni

* horni vyklopné desky umoznujici grilovani riizné vysokych kus jidel
* regulace teploty - termostat 0 - 300 °C

* vypina¢ ON/OFF a kontrolka zapnuti zafizeni

* 1 -2 topna télesa v zavislosti na modelu se samostatnym ovladanim
* odkapnice pro odvadéni mastnoty

* teplu odolna madla

standardni vybava: Skrabka na odstranéni necistot usnadnujici ¢isténi

PANINI

SAVOYE MAIJESTIC
SAVOYE 1 ryhovana nebo hladka 260 x 240 330 x 385 x 220
PANINI 1 ryhovana nebo hladka 360 x 240 430 x 385 x 220
MAIJESTIC 2 ryhovana nebo hladka 535 x 240 600 x 385 x 220
D. PANINI 2 ryhovana nebo hladka 2x (360 x 240) 835 x 385 x 220

a A~ W N

DOUBLE PANINI

230
230
400
400

22,5
33,5
45



Gril kontaktni s grilovacimi deskami z litiny PANINI XL

Modely XL a XLE lze pouZit dvojim zpisobem:

- jako kontaktni gril - uzZiti jako klasicky pfitlacny gril
- jako samostatnou grilovaci desku - uZiti jako samostatna grilovaci
deska (umozZriuje to konstrukce téchto model)

PANINI XL - velkokapacitni model na noZi¢kach (100 mm), pfesna regulace teploty,
termostat 0 - 300 °C, 4 polohovy selector - moznost vybéru zapnuti spodni desky nebo
horni desky ¢i obou desek.

PANINI XLE- velkokapacitni model na noZickach (100 mm), pfesna regulace teploty,
termostat 0 - 300 °C, 4 polohovy selector - moznost vybéru zapnuti spodni desky nebo
horni desky ¢i obou desek, elektronicky ¢asovac s moZznosti pfednastaveni 3 varnych

casu.
PANINI XL ryhovand 360%x360  410x620x340 3,6 230 34
nebo hladka
PANINI XLE ryhovand 360x360  410x620x340 3,6 230 34
nebo hladka
PANINI XL FT

Grily kontaktni s grilovacimi deskami ze sklokeramiky

Elektrické kontaktni grily nerezové konstrukce v jednoduchém nebo dvojitém provedeni
s grilovacimi deskami ze sklokeramiky.

Sklokeramicky povrch zajistuje rychlou a kvalitni pfipravu jidel se zachovanim vsech
nutriénich hodnot diky infraCervenym paprskim, které proniknou az do stfedu
pfipravovaného jidla.

Lze upravovat ruzné vysoké kusy jidel, nebot horni deska se pfizplsobi rozméru
grilovaného jidla. Snadné ¢&isté&ni mokrou houbigkou. B

* horni deska ryhovana - spodni deska hladka
* regulace teploty - termostat 0 - 400 °C

* vypina¢ ON/OFF a kontrolka zapnuti zafizeni
* vyjimatelnd zdsuvka na necistoty

—
* teplu odolnd madla - MAJESTICVC L
PANINI VC 1 GUSEIE] 330x280  390x620x240 15 230 13
nebo hladka
MAJESTIC VC 2 ryhovand 550x280  620x620x240 3 230 19
nebo hladka

PS 400 VC 1 hladka 330 x 280 390 x 420 x 150 15 230 7



Vaflovace

Elektrické litinové formy na vafle. Modely s jednou nebo dvéma samostatné
ovladanymi formami z vysoce vodivé litiny, zajistujici rovhomérné Sifeni
tepla a stejnomérné peceni. Rlzné provedeni forem. Doba peceni vafle je
cca 2,5 min.

Model GES 23 - navic timer a na vyzadani displej - kdd P08002Z03.

* regulace teploty - termostat 0 - 300 °C

* vypina¢ ON/OFF a kontrolka zapnuti zafizeni
* vyjimatelna zasuvka na necistoty

* teplu odolna drzadla

* Zlabek pro zachytavani tésta a mastnoty

* nastavitelné nozicky

Pis

GES 40 GES 75 GES 80

GES 10 GES 20 GES 23
GES 10 1 3 x5 poli 20 x 25 mm 305 x 440 x 230 1,6 230 19
GES 20 1 4 x5 poli 15 x 18 mm 305 x 440 x 230 1,6 230 19
GES 23 1 "corn" vafle o délce 230 mm 305 x 440 x 230 1,6 230 19
GES 40 1 mfizka o rozméru 8 x 8 mm 305 x 440 x 230 1,6 230 19 GES 75
GES 75 1 kulaté vafle - porce 1/4 305 x 440 x 230 1,6 230 19
GES 80 1 4 ks kuzelovych vafli 145 x 38 mm 305 x 440 x 230 1,6 230 19 Prisluéenstvi k
GED 10 2 3 x5 poli 20 x 25 mm 550 x 440 x 230 3,2 230 38 vaflovaélim viz str. 13.
GED 20 2 4 x5 poli 15 x 18 mm 550 x 440 x 230 3,2 230 38 3
GED 40 2 mfizka o rozméru 8 x 8 mm 550 x 440 x 230 3,2 230 38 ‘
GED 75 2 kulaté vafle - porce 1/4 550 x 440 x 230 3,2 230 38 \
GED 80 2 4 ks kuzelovych vafli 145 x 38 mm 550 x 440 x 230 3,2 230 38



Plotny na palacinky

Litinové provedeni plotny se smaltovanou povrchovou Upravou pro zajisténi dokonale
hladkého povrchu.

Elektrické modely (E) jsou vybaveny termostatem 0 - 300 °C a kontrolkou, indikujici zap-
nuti plotny.

Plynové modely (G) jsou vybaveny 8-mi hvézdicovymi horaky, regulacnim knoflikem
a termopojistkou.
Dodavano s tryskami na propan-butan a navic s tryskami na zemni plyn.

CSG 400
CSE 350 1x @350 mm 450 x 500 x 240 3 230 14,5
CSE 400 1x @400 mm 450 x 500 x 240 3,6 230 18
CDE350 2x@350mm 860 x 500 x 240 6 400 29
CDE400 2x @400 mm 860 x 500 x 240 7,2 400 34
CSG350 1x@®350 mm 450 x 500 x 240 3,2 = 16
CSG400 1x@400mm 450 x 500 x 240 3,2 = 18
CDG350 2x@350mm 860 x 500 x 240 6,4 = 32
CDG400 2x@®400mm 860 x 500 x 240 6,4 = 32

CDE 400

Plotny na palacinky CF 400

Litinové provedeni plotny se smaltovanou povrchovou Upra-
vou pro zajisténi dokonale hladkého povrchu.

Elektrické modely (E) jsou vybaveny termostatem 0 - 300 °C
a kontrolkou, indikujici zapnuti plotny.

Plynové modely (G) jsou vybaveny 8-mi hvézdicovymi horaky,
regula¢nim knoflikem a termopojistkou.

Doddavano s tryskami na propan-butan a navic s tryskami na
zemni plyn.

Model TH - navic vybaven specidlnim termostatem, ktery
umoziuje precizni regulaci vykonu.

Na vyzadani Ize objednat modely s plotnou na 6 ks livanc
o praméru 110 mm. Pfislusenstvi k plotnam na

palacinky viz str. 13.

CFE 400 1x @400 mm 400 x 160 3,6 230 14 \‘
CFG 400 1x @400 mm 400 x 160 3,6 17,5

CFG400 TH  1x @400 mm 400 x 160 3,6 = 17,5



Prislusenstvi pro plotny na palacinky a vaflovace

CK3
42900-15
42900-24
18519-35
wi/1
wi/2

WI/DP

Palacinka KIT

Stérka na palacinky dievéna Sirka 15 cm
Stérka na palacinky dievéna Sirka 24 cm
Obracecka na palacinky délka 35 cm
Lazen a ohrev ¢okolady (1 Iahev)

Lazen a ohrev ¢okolddy (2 Idhve)

Lazen a ohrev ¢okolddy k instalaci do pracovni desky (1
lahev)

q‘:
Palacinka KIT - Ck 3

INTERNATIONAL




Pece na pizzu

Modely peci na pizzu jsou vhodné do mensi provoz( pizzerii a jako doplrikové zatizeni
do restauraci, bard, bufet( apod.

Pece jsou vybaveny 2 termostaty pro regulaci vykonu hornich a spodnich quartzovych
trubic. Teplotu je mozné regulovat v rozsahu 0 - 350 °C.

DosaZzeni maximalni teploty z vychladlého stavu je cca 10 min. Pece je mozné instalovat
nad sebe pomoci instala¢ni sady KPZ 430.

* Priblizny Cas pripravy: Cerstva pizza 3,5 min, mrazena pizza 4,3 min.

* Samotova deska ve spodni ¢asti pecici komory rozvadi stejnomérné teplo od spodnich
e —— téles a zajistuje tak rovnomérné peceni pizzy.

PZ 430D * Modely lze dodat s napétim 230 V a 2 pfivodnimi kabely - 2x 230 V

S

PZ4302D
* Pz430S

PZ 4302 D jednokomorova pec na pizzu s vyklopnymi dvirky
napéti/pfikon: 400 V/5 kW
kapacita: 2x pizza o @ 30 cm nebo 1x pizza o @ 41 cm
vnitfni rozmér (3.hl.v.): 655/430/110 mm
vnéjsi rozmér: 895/580/270 mm
teplota: 350 °C
vaha: 58 kg

PZ430S jednokomorova pec na pizzu s vyklopnymi dvirky

napéti/prikon: 230 V/3 kW

kapacita: 2x pizza 0 @ 21 cm nebo 1x pizza o @ 41 cm
vnitfni rozmér (3.hl.v.): 430/430/110 mm

vnéjsi rozmér: 670/580/270 mm

teplota: 350 °C

vaha: 30 kg

PZ 430 D* dvoukomorova pec na pizzu s vyklopnymi dvirky

napéti/pfikon: 400 V/6 kW

kapacita: 4x pizza o @ 21 cm nebo 2x pizza o @ 41 cm
vnitini rozmér (3.hl.v.): 2X 430/430/110 mm

vnéjsi rozmér: 670/580/500 mm

teplota: 350 °C

vaha: 53 kg



Konvek¢ni trouby

Konvekéni trouby FC jsou uréeny pro vareni nebo peceni Cerstvého peciva
(croissanttl, cokoladovych bulek, briosek), kolaca, pro pfipravu jidel
(lasagne, zapékané brambory) ohfivani polotovar(i a mrazenych jidel.

Jsou zvlasté doporuceny pro peceni hluboko zmrazenych produktd.
Homogenni vateni diky vétracim otvorim, které zajistuji dokonalou cirkulaci
vzduchu. Dvojité tvrzené sklo a nerezové provedeni.

FC 280 - vybavena termostatem 0-250 °C, ventilatorem, timerem 120 min.,
kontrolkou. Standardné dodavano: 2 rosty, 1 plechem

FC 380 - vybavena termostatem 0-250 °C, ventilatorem, timerem 120 min.,
kontrolkou. Diky vykonnému topnému télesu dochazi k rychlému narlstu
teploty za 7 vtefin 250 °C. Standardné doddavano: 3 rosty, 1 plechem

FC 380 TQ - multifunkéni trouba s technologii Turbo Quartz. Vybavena
grilem s quartzovymi trubicemi. Kombinuje funkci konvekéni trouby, grilu,
pekarenské trouby a funkci rozmrazovani.

Standardné doddavano: 3 rosty, 1 plechem

FC 280

FC 380
FC380 TQ
FCV 280

v 1w

FC380TQ
460 x 550 x 355 320x 325 x 265 15 230 20
550 x 550 x 355 415 x 350 x 265 2,4 230 21
550 x 550 x 355 415 x 350 x 265 2,4 230 22
370 x 535 x 495 260 x 330 x 320 5 230 20

FCV280 - vertikalni horkovzdu$na trouba o objemu 28 litr(i

FCV 280

vybavena termostatem 0-270 °C, ventilatorem, kontrolkou.

Diky vykonnému topnému télesu dochazi k rychlému narlstu
teploty za 12 vtefin na 270 °C.

Doporucené Casy peceni:
- mrazené croissanty 16 min./180 °C
- bagetky 18 min./220 °C
- Cokoladové muffiny 16 min./200 °C

Standardné dodavano se dvéma plechy (255 x 310 mm)



Multifunkéni trouby

pecici plechy.

Model FC 60 P

Trouby vybaveny:

Prislusenstvi:

'_ -
Vibraéni cerpadlo pro model FC 60 P.
Uréeno pro napojeni na kanystr s vodou.

FC 60 4
FC60 TQ 4
FC60P 4

Horkovzdusné trouby kompatibilni s GN 2/3 uréené pro peceni masa, ryb, peciva
a zapékani. Nerezové provedeni pecicich komor, vyjimatelna mfizka se vsuvy pro
snadné cCisténi. Nahrati trouby na 300 °C do 10-ti min.

Standardné se dodava v¢. 4 rostl (450 x 340), bez gastronadob. MozZno pfiobjednat

vybaven vodnim ¢erpadlem pro zvlhéovani pfi tepelné Gpravé pokrmd,
manualni tlacitko pro volbu zvlhéovani.

Model FC 60 TQ - Vybaven 5-ti polohovym pfepinacem pro volbu riiznych rezim,
topnym télesem v dolni ¢asti a grilem s quartzovymi trubicemi
v horni ¢asti.
- Kombinuje tak funkci konvekéni trouby, grilu, pekarenské trouby
a funkci rozmrazovani.
- Pfepinac slouzi k volbé nasledujicich provoznich rezimu:

0.- ON/OFF

1. - konvekéni program pro peceni riznych druh jidel najednou

2. - funkce pro peceni kolacu, chleba a dalsiho peciva

3. - turbo Quartz - kombinace provozu topnych téles a kiemikovych
trubic, Uspora casu tep. Upravy cca 30%

4. - quartz gril - grilovadni masa a zapékani.

- termostatem 0 - 300 °C

- timerem do 120 min s mozZnosti nastaveni non-stop pouziti
- vnitfnim osvétlenim

- kontrolkou indikujici zapnuti trouby

- dvojitym demontovatelnym sklem dvefi

- vySkové nastavitelnymi nozickami.

90021 - hlinikovy plech na peceni (450 x 340 )

60 470 x 370 x 350 595 x 610 x 590 3 230 34
60 470 x370x 350 595 x 610 x 590 3 230 36
60 470 x 370 x 350 595 x 610 x 590 3 230 36

INTERNATIONAL



Horkovzdusné trouby na pecivo

Vysoce vykonné konvekéni trouby na pecivo kombinované se
zvlhcovanim. Vstfikovani vody pfi vysoké teploté je automaticky
prednastaveno v mnozstvi a v Case. Funkce rozmrazovani. Pevné
pfipojeni na vodu. Rychly ndbéh teploty - do 10 vtefin od zapnuti je
dosaZzeno 300 °C.

Standardné dodavano se vsuvy na plechy 400 x 600 mm, bez rostd.
Doobjednat Ize vsuvy na GN 1/1 a rostd, plechy na peceni baget.

Model FC 110 EG vybaven grilem s quartzovymi trubicemi pro
zvyseni vykonu a zapékani. Standardné dodavano bez rosta.

Model EP 800 kynarna umoznuje kynuti tésta pfi 29 °C po dobu
2 hodin. Vyroba pary je automaticky prednastavena v mnozZstvi
av Case. Pojizdné provedeni. Vnitini prostor nerezovy. Lze kombinovat
s modely FC 110, které je mozné instalovat na kynarnu. Standardné
dodavéano se vsuvy 400 x 600 mm.

Trouby vybaveny: termostatem 0 - 300 °C, timerem do 120
min s moznosti nastaveni non-stop pouZziti, vnitfnim osvétlenim,
vyskové nastavitelnymi nozickami, tlacitkem pro vyrobu pary,

2 rychlostmi ventilatoru. Sy .
PfisluSenstvi:

91057 - hlinikovy plech na peceni (400 x 600)

Kynarna vybavena: pfepinatem ON/OFF, elektronickym termosta- 41758-60 - plech na pegeni baget (400 x 600)

tem, kontrolkou, tlacitkem pro vyrobu pary, nerezovou nadobkou na
vodu.

VAT RN

-
-
-
-
L
-
.‘.
Ld

L

FC110E 4 4xGN1/1  795x 720 x 600 100 6 400 49
EP 800 FC110 EG 4 4xGN1/1  795x 720 x 600 100 6 400 51
EP 800 8 8xGN1/1 795 x 640 x 910 = 14 230 50




Hot dogy a oh¥ivace parku

RGzné provedeni modell - modely s riznym poctem trnl a vyhfivanou nadobou na
parky (CS 2 E - CS 4 E), model pouze s trny (HD 4) nebo model pouze s nadobkou
na orev parkd (CS 0 E).

Ohfivac - nddoba na ohrev parkl tvorena valcem o priméru 200 mm, vysce 240 mm
z tvrzeného Pyrex skla a miskou s teflonovym povrchem na vodu. Ve vilci je vloZen
déleny kosik pro oddéleni jiz ohratych parkl od jesté neohratych. Celkova kapacita
kosiku je 40 ks.

Trny - material hlinikovd potravinarska slitina.

CS2E 2 trny s ohfivacem 440 x 300 x 400 0,65 230 9
CS3E 3 trny s ohtivacem 440 x 300 x 400 0,65 230 9
CS4E 4 trny s ohrivacem 440 x 300 x 400 0,65 230 9
CSOE pouze ohftivac 440 x 300 x 400 0,65 230 9
HD 4 4 trny bez ohfivace 260 x 220 x 300 0,5 230 4

Ohtivace parka valeckové
Ohtivace/opékace park( udrZuji parky teplé diky chromovanym

véale¢kiim o jednotlivém vykonu 125 W. Snadné ¢isténi, trvanlivy
povrch trubic o délce 40 cm.

Modely jsou vybaveny vypinaéem ON/OFF, kontrolnim sys-
témem spotreby energie, svételnou kontrolkou chodu, motorkem
o vysokém vykonu.

Modely RG 9 a RG 11 - 2 samostatné regulovatelné zény. Ke viem

RG modeltm lIze doobjednat: zasuvku na pecivo CB 20 prihledny h
ochranny kryt s vyklopnymi dvifky H01077SE (580x450x250 mm) Ny e 7

Zasuvka na pecivo CB 20 - kompatibilni s GN 2/3, udrzuje pecivo
pro ptipravu hot dogt teplé. Snadné ¢isténi diky vyjimatelnému
odkapdvaci a gastronadobé, kterou Ize myt v mycce. Regulace
vlhkosti a teploty. Svételna kontrolka chodu. Lze umistit pod
valeckové opékace.

RG 11 + ochranny kryt
RG7acCB20

RG5 4 vélecky 545 x 320 x 240 0,6 230 12,5
RG7 7 valecka 545 x 320 x 240 0,9 230 14
RG9 9 valeckl 545 x 460 x 240 1,1 230 18,5
RG 11 11 valecka 545 x 460 x 240 1,4 230 20

CB 20 zasuvka na ohrev peciva 545 x 460 x 220 0,7 230 17



Salamandr posuvny sklokeramicky PDS

Pohybliva horni ¢ast grilu. Nerezové provedeni. Razné zdroje
vyhfivani umisténé v horni posuvné ¢asti.
Vyjimatelny sbérny tac na nedistoty.

SEM 600 / 800 PDS - pfi kontaktu nadoby se zadni listou se auto-
maticky spusti topné téleso, po vyjmuti nddoby se topné téleso
vypne.

Tato funkce nabizi okamZitou moZnost vareni s Usporou energie
az 35%.

* |dedlni pro grilovani, gratinovani, pfipravu toastd atd.
* Vykon 570 °C do 5 sekund

* Sklokeramicka topna télesa

* Lze doobjednat konzole pro umisténi na sténu (SM1)

Mikro spina¢ pro automatické 2 samostatné regulovatelné
zapnuti u modelt PDS. zony.

SEM 600 PDS sklokeramika 2 495 x 375 600 x 590 x 590 3 230 44
SEM 800 PDS sklokeramika 3 740 x 375 800 x 590 x 590 4,5 400 57

INTERNATIONAL




Salamandry posuvné elektrické a plynové

Pohybliva horni ¢ast grilu. Nerezové provedeni. Rlizné zdroje vyhfivani umisténé v horni
posuvné Casti. Vyjimatelny sbérny tac na necistoty.

SEM 600 - $ife 600 mm, 2 samostatné regulovatelné zony.
SEM 800 - Sife 800 mm, 3 samostatné regulovatelné zony.

SEM 600 VC / SEM 800 VC - vykon 400 °C do 9 sekund.

SEM 600Q /SEM800Q - quartzové trubice s maximalnim wvykonem 1050 °C
v pribéhu nékolika malo sekund.

SEM 600 B / SEM 800 B - 2 nebo 3 kovova télesa v zavislosti na modelu.

SGM 600 / SGM 800 - plynové modely s 2 vysoce vykonnymi infracervenymi
hotaky o Sifce 60 mm.
Dodavano s tryskami na zemni plyn i propan-butan.

H

SEM 600

SEM 600 VC sklokeramika 2 495 x 375 600 x 590 x 590 3 230 44
SEM 600 Q quartzové trubice 2 495 x 375 600 x 590 x 590 3 230 44
SEM 600 B kovova topna télesa 2 495 x 375 600 x 590 x 590 3 230 44
SEM 800 VC sklokeramika 3 740 x 375 800 x 590 x 590 4,5 400 57
SEM 800 Q quartzové trubice 3 740 x 375 800 x 590 x 590 4,5 400 57
SEM 800 B kovova topna télesa 3 740 x 375 800 x 590 x 590 4,5 400 57
SGM 600 infracervené plyn. ¢lanky 2 495 x 375 600 x 590 x 590 5,3 - 49
SGM 800 infracervené plyn. ¢lanky 3 740 x 375 800 x 590 x 590 8,1 - 57
SM1 Nasténna konzole pro modely SEM/SGM 600

SM 2 Nasténna konzole pro modely SEM/SGM 800

Salamandry elektrické a plynové

Pevna horni ¢ast s topnymi ¢lanky. Moznost nastaveni grilovaci mfizky do
4 urovni. Regulace vykonu na polovi¢ni a maximalni vykon. Vyjimatelny tac
k zachytavani necistot a tuku.

Elektrické modely SEF 800 - ve verzi s quartzovymi trubicemi (model Q)
- ve verzi s kovovymi topnymi télesy (model B)
Plynovy model SGF 800 - s infracervenymi horaky a termopojistkou

SEF 800

SEF 800 Q quartzové trubice 2 800 x 590 x 590 4,5 400 37
SEF 800 B kovova topna télesa 2 800 x 590 x 590 4,5 400 37

SGF 800 keramické plyn. horaky 2 800 x 590 x 590 8,1 - 40



Grily na gyros

Grily na gyros s oto¢nym $pizem a s umisténim motoru Spizu v dolni ¢asti. MoZnost
nastaveni vzdalenosti Spizu od topnych téles. Nerezové provedeni.
Dodévano bez pfislusenstvi. Elektrické modely - E. Plynové modely - G.

Elektrické modely vybaveny 3 - 4 - 5 topnymi télesy s nezavislou regulaci.
MozZnost regulace na polovi¢ni nebo maximalni vykon.

Plynové modely vybaveny 2 - 4 horaky s nezavislou regulaci a termopojistkou.
Dodavany s tryskami na propan-butan a zemni plyn.

GR40E 15 400 2 580 x 660 x 695 3,6 230 27

GR60E 25 600 3 580 x 660 x 870 5,8 400 31

GRS80OE 40 800 4 580 x 660 x 1045 7,2 400 35

GR40G 15 400 2 580 x 660 x 645 7 - 27

GR 60 G 25 600 3 580 x 660 x 870 10,5 - 31

GR80G 40 800 4 580 x 660 x 1045 14 = 35

GR80G

Pfislusenstvi: 36132V0  nerezovy bocni kryt pro modely GR 80

BG1 sada 4 ks $pizQ na 8 kurat v¢. talite H01025 sklenény kryt/dvitka pro modely GR 60/GR 80
BG 2 talif pro upevnéni celkem 12 ks $pizd 36114 drzak elektrického noze

BV1 nerezovy kryt k odkapni misce F03038COM $piz pro model GR 40

H04218 kebab elektricky nuz F03037COM $piz pro model GR 60
36130VO  nerezovy bocni kryt pro modely GR 40 F03039COM $piz pro model GR 80
36131VO  nerezovy bocni kryt pro modely GR 60 360008COM lopatka na maso

Udirny

Stolni zatizeni vhodné pro uzeni ¢erstvych produktl - ryb, masa, uzenin a dalsich.
Nerezové provedeni. Timer pro automatické zapaleni a hofeni pilin.
Moznost objednani baleni pilin 0,5 kg (FO7007).

Model FM 4 - moZnost uzeni v jedné nebo dvou Urovnich

- nizsi Uroven mfizky ma rozmér 400/600 mm
- vy$8i Urover mrizky ma rozmér 340/545 mm

FM 2 400 x 600 715x 410 x 200 0,25 230 12
FM 3 400 x 800 1000x 410x 230 0,25 230 15
FM 4 400x600a315x545  715x415 x 360 0,25 230 14
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Grily na kurata

Elektrické modely (E) nebo plynové modely (G) se samostatné se
otacejicimi $pizy nebo se spoleénym planetdrnim pohybem $pizd.

V cené je jako standardni vybaveni zahrnut Spiz se sponami nebo kose
dle modelu.

wSamostatné ovladani jednotlivych Spizi pomoci 4 polohového
prepinace. Vzdalenost Spizu od zdroje tepla mlze byt upravena
v zavislosti na velikosti grilované porce. Vnitini osvétleni. Velka odkap-
ni miska. Bezpecnostni sklenéna dvitka. Kontrolky chodu. Ventilovany
prostor s motorky Spiz(.

Modely jsou standardné vybaveny quartzovymi trubicemi (Q). Na
vyzadani lze dodat s kovovymi topnymi télesy (modely B).

RBE 80 B
Model RBE 80 - vybaven vyhtivanou polici nad grilem pro uchovani
cca 10 grilovanych kurat

POCET ROZMER PRIKON | NAPETI | VAHA
MODEL | KAPACITA (&.hl.v) mm --
RBE 80 2 $pizy/8 kurat 940 x 450 x 845
RBE 120 3 3pizy/12 kurat 3 940 x 450 x 845 6,6 400 40

Modely RBG 80 a RBG 120 jsou vybaveny infracervenymi hotdky
a tepelnou pojistkou. Samostané ovlddani vykonu hofakd a otaceni
kazdého Spizu. Osvétleni. Vzdalenost $pizu od zdroje tepla mlzZe byt
upravena v zavislosti na velikosti grilované porce. Ventilovany prostor
s motorky SpizQ.

Standardné doddvdno s tryskami na zemni plyn a propan-butan.

Model RBG 80 - vybaven vyhfivanou polici nad grilem pro uchovani
cca 10 grilovanych kurat

Prislusenstvi:

TS1 podstavec na koleckach ke grilim RBE/RBG 80 a 120
rozmér (S.hl.v.): 805 x 345 x 710

B3 $piz na kousky masa ke grildim RBE/RBG 80 a 120

B1 sada 5-ti $pizt pro velké objemy masa

POCET ROZMER PRIKON NAPETI VAHA

RBG 80 2 3pizy/8 kurat 940 x 450 x 845
RBG 120 3 $pizy/12 kurat 3 940 x 450 x 845 16,5 - 40
ROALER -
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Elektricky gril na kurata panoramaticky

Rotacni panoramaticky model je vybaven quartzovymi topnymi télesy v horni
Casti a kovovymi topnymi télesy ve spodni ¢asti grilu. Gril je vybaven oto¢nym
mechanismem s volné zavésenymi 5 kosi, které pojmou aZ 25 ks masa ( kurata,
jehnéci stehna, zvéfina atd.).

Vsechny ¢asti jsou zcela demontovatelné pro snadné a rychlé cisténi. Vzdale-
nost Spizu od zdroje tepla mGze byt upravena v zavislosti na velikosti grilované
porce.

K modelu Ize pfiobjednat vyhfivanou skfiriku RE 2 pro uchovavani grilovaného
masa pfi teploté az 95 °C.

RBE 25 - panoramaticky gril RE 2 - panoramaticka vyhfivana skfirika
(proskleni ze vSech stran) (proskleni ze vSech stran)

standardni vybaveni: standardni vybaveni:

- halogenové osvétleni - 10x mtizka GN 1/1

- Casovac - Casovac

- termostat - termostat do 95 °C

- ukazatel teploty - ukazatel teploty

- kontrolka chodu - osvétleni

- vypina¢ ON/OFF - vypina¢ ON/OFF

- tvrzené sklo - tvrzené sklo

- dvitka v pfedni a zadni ¢asti - dvitka v pfedni a zadni &asti

Prislusenstvi:

TS 2 Podstavec na koleckach
rozmér (S.hl.v.): 1040 x 600 x 810
B1 Sada 5-ti $pizl pro velké objemy masa
B2 RoZer na sele, jehné...
TS5 Stll na koleckach pod gril RBG 30

RBE 25 5 Spiz0/25 kurat 5 850 x 700 x 850 8,5 400 93
RE 2 850 x 700 x 1050 1,5 230 80




Velkokapacitni grily na kurata

Modely této fady gril(i na kutata jsou vybaveny specialnimi Spizi, které
umoznuji upevnéni kufat a kusl masa bez pouziti vidlic. Halogenové
osvétleni, bezpecnostni sklenéna dvirka, vodotésnost peciciho pros-
toru, ventilovana ¢ast s ulozenymi motorky jednotlivych $piz.

Elektricky model RBE 200 je vybaven 10 kovovymi topnymi télesy
v¢. samostatné regulace kazdého télesa zvlast. Pro lepsi peceni jsou
pro kazdy Spiz uréena 2 topna télesa.

Plynovy model RGB 200 je vybaven 5 infraCervenymi horaky s tepel-
nou pojistkou a regulaci pro min. a max. vykon horaku. Gril je dodavan
s tryskami na zemni plyn a propan-butan.

Plynovy model RBG 30 velkokapacitni model je vybaven 5 Spizy
a celkem 10 infracervenymi hofaky. Samostané ovladani vykonu horakud
a otaceni kazdého Spizu. Kapacita jednoho Spizu az 6 ks kurat. Ha-
logenové osvétleni, bezpecnostni sklenéna dvirka, vodoténost peciciho
prostoru, ventilovana ¢ast s uloZzenymi motorky jednotlivych $piz(.

Pfislusenstvi:
TS5 Stll na koleckach pod gril RBG 30

- RBE 200

RBE 200 5 $piz(1/20 kurat 5 940 x 450 x 1250 14 400 72
RBG 200 5 $piz1/20 kurat 5 940 x 450 x 1250 27,5 - 72
RBG 30 5 $pizd/30 kufat 5 1345 x 480 x 1285 38 - 120

INTERNATIONAL



Vitriny skfinové mrazici

Mrazici prosklené skfinové vitriny RDN 60 s regulaci teploty od - 5 °C do - 20
°C pfi okolni teploté 25 °C. Systém cirkulace vzduchu s umisténim vyparniku
a ventilatoru v horni ¢asti vitriny umozniuje dosazeni této teploty i pii vyssi okolni
teploté nez 25 °C.

Vhodné pro uchovani zmrzliny, mraZzenych dezertll apod. Presnd teplota
a odmrazovaci systém kontrolovan elektronickym termostatem. Automatické
vypnutiventilace a zastaveni otaceni otocnych polic (modely T) pFi otevieni dvefi.
Pojizdné provedeni pro snadnou manipulaci.

m_-

Barevné provedeni: nerez, zlata, tmavé Seda.

RN

Model RDN 60 F s pevnymi 5-ti kovovymi rosty o rozméru 510 x 510 mm
upevnénymi ve vnitfnim ramu.

AW

Model RDN 60 T s oto¢nymi 4-mi zrcadlovymi sklenénymi policemi o prdméru
375 mm

Modely jsou vybaveny:

* elektronickou regulaci teploty
* automatickym odmrazovanim
* trojvrstvym sklem stén a dvefi zajistujici maximalni izolaéni vlastnosti
* dvernim spinacem

* 2 ventilarory a 1 vyparnikem

* osvétlenim pomoci dvou ramp
* 4-mi dvojitymi kolecky

ALE (T T AR

TEPLOTN/ ROZMER (3.hl.v.) | PRIKON NAPETI VAHA

RDN 60 T 5 otocnych polic -5°Caz-20°C 600 x 630 x 1850 133
RDN 60 F 5 pevnych rostd -5°Caz-20°C 360 600 x 630 x 1850 0,8 230 124
ROLLER .
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Vitriny skrinové chladici

vy

Chladici prosklené skFiriové vitriny RD 60 s regulaci teploty od + 2 °C do + 10 °C.

Neutralni prosklené skfiriové vitriny RDC 60 jsou uréeny pro uchovani potravin
napt. ¢okolady a ¢okolddovych vyrobkd, s poZadavkem na teplotu + 14 /+ 17 °C
a vlhkost 50 %.

Vhodné pro prezentaci cukrarskych vyrobk(, zeleninovych salatd, napoji apod.
Umisténi vyparniku a ventildtoru v horni ¢asti vitriny. Pfesna teplota a odmrazovaci
systém kontrolovan elektronickym termostatem.

Automatické vypnuti cirkulace vzduchu pfi otevieni dvefi. Pojizdné provedeni pro
snadnou manipulaci.

Barevné provedeni: nerez, zlata, tmavé Seda.

Modely F s pevnymi 5-ti kovovymi rosty o rozméru 535 x 495 mm, které je mozné
nastavit v 7-mi drovnich.

Modely T s otocnymi 5-ti sklenénymi policemi a zrcadlem na posledni urovni
o (@ 45 cm. Automatické zastaveni pohonu otoénych polic pfi oteviteni dvefi.

Modely jsou vybaveny:
* elektronickou regulaci teploty

* automatickym odmrazovanim

* dvouvrstvym sklem stén a dvefi zajistujici maximalni izolaéni vlastnosti
* dvernim spinaéem

* osvétlenim

* 4-mi dvojitymi kolecky

TEPLOTN{ OBJEM ROZMER (3.hl.v.) ikoN NAPE VAHA

RD60T
RD 60 F

5 otoc¢nych polic +2-+10°C 600 x 630 x 1850 0,69 133
5 pevnych rostt +2-+10°C 360 600 x 630 x 1850 0,69 230 124

RDC60T
RDC60 F

5 otoc¢nych polic +14 -+ 17°C 360 600 x 630 x 1850 0,75 230 124
5 pevnych rostt +14 - + 17°C 360 600 x 630 x 1850 0,75 230 124

ROWER
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Salatové bary chlazené a vyhtivané centralni

Samoobsluzné pojizdné pulty uréené pro prezentaci chlazenych a teplych
jidel. Doddavany ve verzich: vyhtivané - C, chlazené - F.
Barevné provedeni bez priplatku.

Modely SBC:
- centralni vozik s pfistupem ze 4 stran
- kapacita 4x GN 1/1 s max. hloubkou 150 mm.
- barevné provedeni: wenge, svétly dub, mahagon, bila

- 4 postranni sklopné police s liStami proti poskozeni povrchu pollce — -
- elektricky zdvih sklenéné clony s LED osvétlenim e
- 4 dvojita kolecka , 2 kolecka jsou vybavena brzdou - —

- vozik je dodéavan bez GN

SBC 40 F - chlazeny model pro uchovani studenych pokrmd, salatq,
studenych predkrmd, dezertd atd. Dvojity kontakt s GN pro vynikajici
chlazeni uchovanych pokrm, kompresor Danfoss.

SBC 40 C - vyhfivany model pro uchovani teplych jidel ve vodni lazni.
Model je vybaven termostatem s regulaci teploty ( + 20 °C az + 90 °C)
a vypustnym kohoutem vany a nerezovymi topnymi télesy.

Pfislusenstvi:
Elektricky zdvih sklenéné clony
Nerezové provedeni dvou bocnich polic

SBC 40 wenge s nerezovymi
policemi

Svétly dub Bila

SB40F 4xGN 1/1 +2°Caz +10°C 1435 x 1435 x 1540 0,5 230 100 - -

SB40C 4xGN 1/1 +2°Caz+10°C 1435x 1435x 1540 3,6 230 100 Mahagon Wenge




Salatové bary chlazené a vyhrivané
centralni s elektrickym zdvihem

Samoobsluzné pojizdné pulty uréené pro prezentaci chlazenych a teplych
jidel. Dodavany ve verzich: vyhfivané - C, chlazené - F. Obé verze s elek-
trickym zdvihem sklenéné clony.
Barevné provedeni bez pfiplatku.

Modely SBC:
- centralni vozik s pFistupem ze 4 stran
- kapacita 4x GN 1/1 s max. hloubkou 150 mm.
- barevné provedeni: wenge, svétly dub, mahagon, bila
- 4 postranni sklopné police s liStami proti poskozeni povrchu police
- elektricky zdvih sklenéné clony s LED osvétlenim
- 4 dvojita kolecka , 2 kolecka jsou vybavena brzdou
- vozik je doddvan bez GN

SBC 40 F - chlazeny model pro uchovani studenych pokrmd, salatd,
studenych predkrmd, dezertl atd. Dvojity kontakt s GN pro vynikajici
chlazeni uchovanych pokrmd, kompresor Danfoss.

SBC 40 C - vyhtivany model pro uchovani teplych jidel ve vodni lazni.
Model je vybaven termostatem s regulaci teploty ( + 20 °C az + 90 °C)
a vypustnym kohoutem vany a nerezovymi topnymi télesy.

SBC 40 s elektrickym zdvihem
sklenéné clony a nerezovymi policemi Prislusenstvi:
Nerezové provedeni dvou bocnich polic

Svétly dub Bil4

- - SB40FM 4xGN 1/1 +2°Caz+10°C 1435x1435x1540 0,5 230 100

Mahagon Wenge SB40CM 4xGN1/1 +2°Caz+10°C 1435 x 1435 x 1540 3,6 230 100




Salatové bary chlazené a vyhfivané stiedové

Samoobsluzné pojizdné pulty uréené pro prezentaci chlazenych a teplych
jidel.

Dodavény ve tfech verzich: vyhfivané - C, chlazené - F.

Barevné provedeni bez priplatku.

Modely SB:

- centralni vozik s pfistupem ze 2 stran

- kapacita 4 nebo 6 GN 1/1 s max. hloubkou 150 mm
- sklenéna clona s LED osvétlenim

- 4 dvojita kolecka, 2 kolecka jsou vybavena brzdou

- elektronicky termostat

- vozik je dodéavan bez GN

SB 40 F (4x 1/1 GN); SB 60 F (6x 1/1 GN) - chlazeny model + 2 °C az + 10
°C, kompresor Danfoss

SB 40 C (4x 1/1 GN); SB 60 C (6x 1/1 GN) - vyhfivany model pro ucho-
vani teplych jidel ve vodni lazni. Model je vybaven termostatem s regulaci
teploty ( + 20 °C aZz + 90 °C ) a vypustnym kohoutem vany a nerezovymi
topnymi télesy.

SB 40 M (4x 1/1 GN); SB 60 M (6x 1/1 GN) - kombinovany model 2x GN
1/1 chlazené + 2x GN 1/1 vyht¥ivané nebo 3x GN 1/1 chlazené + 3x GN
1/1 vyhtivané.

SB40 F 4xGN1/1 +2 - +10°C 1495 x 855 x 1405 0,5 230 100 B
SB40C 4xGN1/1 +20 - +90°C 1495 x 855 x 1405 3,5 230 100
SB40 M 2xGN1/1+2xGN1/1  +2-+10°C/ +20-+90°C 1495 x 855 x 1405 2,25 230 100

Svétly dub Bila

SB 60 F 6xGN 1/1 +2 - +10°C 2070 x 855 x 1405 0,5 230 130
SB 60 C 6xGN 1/1 +20 - +90°C 2070 x 855 x 1405 3,5 230 130

SB 60 M 3xGN1/1+3xGN1/1 +2-+10°C/ +20-+90°C 2070 x 855 x 1405 2,25 230 130 Mahagon Wenge




Er Salatové bary chlazené a vyhtivané pristénné

Samoobsluzné pojizdné pulty urené pro prezentaci chlazenych a teplych
jidel jsou ur€ené k umisténi ke sténé.

Dodavany ve tfech verzich: vyhfivané - C, chlazené - F s elektrickym zdvi-
hem sklenéné clony.
Barevné provedeni bez priplatku.

SBM 40 F - chlazeny model +2 °Caz+ 10 °C

SBM 40 C - vyhfivany model pro uchovani teplych jidel ve vodni lazni.
Model je vybaven termostatem s regulaci teploty ( + 20 °C az + 90 °C )
a vypustnym kohoutem vany a nerezovymi topnymi télesy.

SBM 40 M - kombinovany model 2x GN 1/1 chlazené + 2x GN 1/1 vyhfivané

- zrcadlo na zadni ¢asti voziku

- sklenénad clona s LED osvétlenim

- 4 dvojita kolecka, 2 kolecka jsou vybavena brzdou

- sklopna predni police umozni prijezd voziku dvermi o Sifce 80 cm
- elektronicky termostat

- vozik je dodavan bez GN

svétlydub - Bild SBM 40 F 4xGN1/1 +2-+10°C 1495x855x 1405 0,5 230 100

- - SBM 40 C 4xGN1/1 +20 - +90°C 1495 x 855 x 1405 3,5 230 100
230

SBM40M 2xGN1/1+2xGN1/1 +2-+10°C/ +20-+90°C 1495 x 855 x 1405 2,25 100
Mahagon Wenge




Fritézy elektrické stolni

Celonerezové provedeni, vyjimatelné topné spirdly. Zafizeni jsou vybavena
termostatem a bezpecnostnim termostatem.

Modely D - dvé vany a dva koSe
Modely R - vybaveny vypustnym ventilem

FD 50 5 10 190 x 425 x 320 3,2 230 5

FD 80 8 15 280 x 485 x 320 3,6 230 7

FD 120 12 22 350 x 425 x 320 6,4 400 10

FD 50 D 2x5 20 390x425x320 2x3,2 2x230 10 £D 50
FD 80 D 2x8 30 540x425x320 2x3,6 2x230 14

FD 50+80 5+8 25 490x425x320 3,2+3,6 2x230 12

FD 80R 8 15 265 x 485 x 360 3,6 230 8

FD 80 DR 2x8 30 590 x 485 x 370 6,4 2x230 15 "J

FD 120 R 12 22 350 x 450 x 360 6,4 400 10 -

Fritézy velkokapacitni

Nerezové fritézy s vysokym vykonem urcené do provozl s pozadavkem na rychlost
a fritovani velkého mnozstvi pokrm0. Vybér vykon(l umozriuje vybér fritézy pro
odpovidajici provozni zatizeni. Dosazeni maximalni teploty v pribéhu nékolika
minut.

Provedeni elektrické skfirnové (RF) nebo plynové stolni (RFG) s moznosti umisténi
na podstavec.

F— Modely S - elektrické, skfinové, 1 koS a 1 vana
Modely DS - elektrické, skrinové, 2 vany a 2 kose
Model RFG 12 - plynovy, stolni model s piezzo zapalovanim a vyp. kohoutem

— RF 14'S 14 35 400 x 655 x 970 12 400 35

! RF 14 DS 2x14 70 805 x 655 x 970 2x12  2x400 70

! RF14 S RF25S 25 37 400 x 655 x 970 18 400 37
RF 25 DS 2x25 80 805 x 655 x 970 2x18 2x400 74

RFG 12 10 20 400 x 700 x 565 7 - 25

MS-RFG 12 Podstavec pro fritézu RFG 12 400 x 600 x 515 - - 20
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