KUTR VERTIKALNI R 60 A, 400V 2 RYCHLOSTI

Objednavkovy kod 54331C
Cena bez DPH 688 620 K¢
Cena s DPH 833230 Ké
~
o
Popis produktu

Celonerezovy vertikalni kutr R 60 od francouzskeho vyrobce ROBOT COUPE.

e urcen pro velke gastronomickeé provozy - restaurace, vyrobce uzenin, lahudek a cukrarskych
vyrobcu s denni kapacitou 1200 porci a vice

® uUMoOZzNuje zpracovani masa, zeleniny a ovoce, pripravu tésta, pastik, majonéz, pyre, pomazanek a
strouhanky a rovnez sekani bylinek a koreni a drceni orechu a mandli

e pouziva se k Uprave praskovych smesi, homogenizaci, rozmichani, rozpousteni, redéni,

priprave emulzi

MOTOROVY BLOK

¢ indukéni motor
A. asynchronni motor pro profesionalni pouziti zarucuijici delsi zivotnost a spolehlivost
stroje; tichy chod motoru bez jakychkoliv vibraci, motor nevyzaduje zadnou udrzbu,
B. nerezova hridel,
C. magneticky bezpecnostni systém, zajistujici pfi nespravném sesazeni zarizeni nebo
v momentu otevreni vika zastaveni, popr. nespustéeni kutru,
e 2 regulace rychlosti,
e pulsni tlacitko pro lepsi kontrolu konzistence a vétsi presnost zpracovani
e kontrolni panel s vestavenymi nerezovymi tlacitky
e digitalni timer 0 - 15 min

e kryt motorového bloku je nerez

NADOBA KUTRU

e vyklopna a odnimatelna nadoba z nerezu s ergonomickym drzadlem.

e [ze v nisekat maso, zeleninu, mandle, orisky, koreni, pripravovat majonézu, pyre, protlaky,



pomazanky, strouhanku a hnéetat testo

pruhledné polykarbonatove viko s otvorem umoznuje pridavani dalsich ingredienci v prubehu
sekani

stérka vika umoznuje Cistit viko béhem procesu

pri zpracovani mensiho mnozstvi lze demontovat horni ostfi noze a regulovat vysku

spodniho ostri

Zakladni vybaveni:

nerezova nadoba

celonerezovy ram zajistujici stabilitu

3 vysouvaci kolecka umoznujici manipulaci s kutrem a Cisténi prostoru pod nim

nuz celonerezovy s rovnym ostrim (3 brity) - vhodny pro pfipravu emulzi, pén, pomazanek, pro

jemneé i hrubé rozsekani masa a zeleniny

Lze doobjednat:

nuz s jemnym zubatym ostrim (3 brity) — pro nejjemnéjsi zpracovani — sekani zeleného koreni a
bylinek
nuz s hrubym zubatym ostrim (3 brity) - hnéteni, sekani orisku, mandli, pro zmrzlé potraviny a

ostatni tvrde potraviny



Technickeé parametry

Napeti 400V
Prikon 11 000 W
Pocet ot./min. 1500/3000 ot./min
Kapacita provozu 1200 a vice
Objem/provedeni nadoby kutru 60 litru/nerez, vyklapeci, sterka vika
Max. kapacita plnéni (sekani) 25 kg
Max. kapacita plnéni (Slehani) 36 kg
Max. kapacita plnéni (hnéteni) 30 kg
Max. kapacita plnéni (drceni) 30 kg
Max. plnéni kutru max. plnéni 6 az 36
Motorovy blok nerez
Rozmeér (S.hlv.)" 810 X 600 X 1400 mm
Vaha 150 kg
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